
つくってみようかん
アレンジレシピ

作り方
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お問い合わせはフリーダイヤルで
お客様相談室 0120 - 144 - 817

FAX: 076 -431-0264
（受付時間　平日9:00～ 17:00　土、日、祝日は除く）

TEL : 076 - 441- 4460
富山市下赤江町 1-6-34

① うらごしをしたさつまいもを50g用意し、90度以上に温めます。
② つくってみようかん1袋を90度以上の
　 お湯300ccに溶かし、混ぜあわせます。
③ ②に①を加え、よく混ぜ合わせます。
④ お好みの型に流しいれ、冷蔵庫で
　 よく冷やし固めます。

① 粉末抹茶3gを少量の90度以上のお湯にとかし、液体状にします。

② つくってみようかん1袋（150g）を90度以上の

　 お湯300ccに溶かし、①を加えよく混ぜ合わせます。

③ 型に流し、冷蔵庫でよく冷やし固めます。

抹茶はお湯に溶かしてから、つくってみようかんと混ぜ合わせてください。
つくってみようかんを溶かしたあとに粉末状態のままで抹茶を加えると
ダマになる可能性があります。

① 90度以上に温めた牛乳200ccと90度以上の

　 お湯100ccを用意します。

② つくってみようかん1袋（150g）に①を加え、

   よく混ぜ合わせます。

③ お好みの型に流しいれ、冷蔵庫でよく冷やします。

抹茶ようかん

いもようかん

！ 注意

あずきプリン風ようかん

とっても簡単！


